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La serie Vitro destaca por su extraordinario diseño con formas angulares, 
acabados en cristal ahumado y metales cromados. Incorpora las últimas 

tecnologías para la elaboración de bebidas calientes y nuevas funcionalidades 
para facilitar su gestión, mantenimiento y limpieza.

Bebidas que te sorprenderán por su 
cuerpo, aroma y sabor
En la gama se incorporan y combinan las tecnologías de Azkoyen y Coffetek 
para la elaboración de todo tipo de bebidas calientes de máxima calidad 
que te sorprenderán por su cuerpo, aroma y sabor. 

Tus clientes podrán degustar desde un genuino y aromático café espresso 
hasta la más amplia gama de bebidas solubles; desde delicioso chocolate 
caliente hasta nuevas bebidas como capuchinos aromatizados y milkshakes 
de sabores.

DISEÑO · PRESTACIONES

Fácil de usar.
Bebidas elaboradas con un simple toque
Durante el desarrollo de Vitro se ha prestado especial atención a su diseño, 
garantizando un uso fácil e intuitivo por parte del usuario. Sus clientes 
no tendrán ningún problema para pedir sus bebidas favoritas con un 
simple toque sobre el teclado táctil, cuyas selecciones son totalmente 
personalizables e intercambiables.



VitroDISEÑO · PRESTACIONES

Alta productividad y capacidad
Para aquellos puntos donde la capacidad es crítica, como 
en el desayuno buffet  de un hotel, los modelos Vitro 6 y  
Vitro 6 Plus tienen un 25% y un 75% más de capacidad en 
las tolvas de producto, y una caldera de gran volumen con 
potencias configurables de hasta 9kw.

Para estos puntos también existen sistemas de drenaje de 
residuos  líquidos y sólidos. 

El modelo Vitro Espresso tiene una alta productividad gracias a 
su sistema de doble caldera independiente para espressos 
y bebidas solubles, y a la posibilidad de disponer de café 
premolido en el grupo para agilizar el siguiente servicio.

Fácil de configurar y mantener. 
Reduce los costes de operación
La serie Vitro incorpora nuevas funcionalidades para facilitar la gestión, 
el mantenimiento y la limpieza de la máquina.
Su programación y configuración es muy sencilla a través de su teclado 
con display incorporado en la puerta. 
Todos los modelos incorporan de serie la conectividad USB que permite 
copiar y pegar configuraciones y contabilidades con total sencillez.
 

Respetuosa con el medio ambiente
El respeto por el medio ambiente es un factor clave en el diseño y 
desarrollo de todos nuestros modelos. En Vitro hemos incorporado 
nuestras últimas tecnologías en ahorro energético para lograr una 
máquina que sólo consume 86 W/h.

Eco Mode: función de ahorro de energía que reduce el consumo.

Iluminación LED: Una iluminación atractiva con bajo gasto energético.

Reciclable: El 90% de sus componentes son reciclables al final de su vida.

Vitro 6 Vitro 6 Plus

Hasta 300  
café con leche

Hasta 420  
café con leche
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Configuración de Capacidad 

Capacidad de Producto 
Configuración Recomendada 

Café en grano: -
Café soluble: 0,4 Kg
Leche soluble: 1,2 Kg
Chocolate: 1,2 Kg
Azúcar: 1,5 Kg

Café en grano: -
Café soluble: 0,6 Kg
Leche soluble: 1,5 Kg
Chocolate: 1,5 Kg
Azúcar: 1,9 Kg

Sistemas de Erogación

Molinos 

Calderas

Selecciones y
Preselecciones

Conectividad y 
Comunicaciones

Dimensiones y Peso 

Energía 

Tipo de sistema: Instant

Nombre del molino: M03
Nº de molinos: 1

Número calderas: 1
Tipo: Atmosférica
Capacidad en volumen: 4500 cc

Número calderas: 2 
Tipo: Presión
Cap. en volumen: 315 cc
Tipo: Atmosférica
Cap. en volumen: 4500 cc

Tipo interfaz selección : Teclado Táctil Azkoyen
Número selecciones: 10

Conectividad USB

Tipo de sistema: 
Espresso
Instant

Nombre grupo: 
Espresso Azk V10

Alto: 690 mm
Ancho: 320 mm
Fondo: 480 mm
Peso: 32 Kg

Alto: 795 mm
Ancho: 350 mm
Fondo: 520 mm
Peso: 38 Kg

Alto: 895 mm
Ancho: 350 mm
Fondo: 520 mm
Peso: 44 Kg

Alto: 700 mm 
Ancho 420 mm
Fondo: 510 mm
Peso: 45 Kg

Tensión: 230 V
Potencia Máxima: 2,7 Kw

Nº tolvas café grano: 0
Nº tolvas soluble: 4

Nº tolvas café grano: 0
Nº tolvas soluble: 4

Nº tolvas café grano: 0
Nº tolvas soluble: 4

Nº tolvas café grano: 1
Nº tolvas soluble: 3

Vitro 4 Vitro 6 Vitro 6 Plus Vitro Espresso 

Café en grano: -
Café soluble: 0,8Kg
Leche soluble: 2,1 Kg
Chocolate: 2,1 Kg
Azúcar: 2,7 Kg

Café en grano: 1,6 Kg
Café soluble: 0,4 Kg
Leche soluble: 1,2 Kg
Chocolate: 0,5 Kg
Azúcar: 0,5 Kg

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS
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France
7 Allée de Londres 
Le Madras Bat C2
91140 Villejust
Tel.:  01 69 75 42 10
Fax: 01 69 75 42 11

España
Avda. San Silvestre, s/n
31350 Peralta (Navarra)
Tel.:  948 709 709*
Fax: 948 709 708

Deutschland
Am Turm 86
53721 Siegburg
Tel.: 02241- 595 70 
Fax: 02241- 595 790

Portugal
Bela Vista Office
Estrada de Paço de Arcos, 66
2735-336 Cacem
Tel.:  1210 985 212
Fax: 1210 985 212

Colombia
Vía la Virginia, Corregimiento Caimalito 
Bodega B-16. 
Zona Franca Internacional de Pereira
Colombia
Tel.: +57 6 3110513
 

U.K.
Unit 1, Portishead Business Park
Old Mill Road, Portishead
Bristol, BS20 7BX
Tel.:  01275 844 471
Fax: 0870 224 5317

vending@azkoyen.com
www.azkoyenvending.com
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